
la Courge du Val d’Oise
& la poutargue, à saucer

le Tourteau et la Main de Bouddha
chou-fleur, cardamome verte et thym citron

la Betterave de la famille Caillot
confite et concentrée, jus onctueux

 à la baie de Manakara, genévrier, oxalis et oseille

la Saint-Jacques «éclatée» 
velours de champignons au café Gédéo,

baies de Tasmanie, truffe Melanosporum et ail noir 

le Chevreuil & le Caviar
maturé dans la laitue de mer

crosnes rôtis, poivre vert des côtes 

la Poire Conférence pochée et le Géranium rosat 
textures de citrus limono-medica

• • • 

Champagne Pommery, Apanage Rosé

Prix par personne 
250 euros avec 1 coupe de Champagne

Autres boissons non incluses et disponibles sur place.

Saint-Valentin
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